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INGREDIENSER ou &) Wi

1 pakke Halsans Kok Sensational
Sausage

5 store gulergdder Prgv denne hurtige, veganske, velsmagende og nemme opskrift med en gryde

m nsational
2 stilke hvid selleri ed Sensational Sausage

1 porre
2 pastinakker TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER
4 kartofler
1. Rens, skzer og kog grentsagerne
2| vegetabilsk bouillon Renger gulergdder, selleri, porre og pastinak og skeer dem i stykker. Skreel og skaer
kartoflerne i terninger. Laeg alt i en stor gryde. Tilseet bouillon i gryden og kog ingredienserne
200 g eerter med timian og laurbzerblad i 20 til 25 minutter.
Torret timian 2. Tilszet zerterne og bouillon og fjern laurbaerblade
| de sidste 5 minutters kogning tilsaettes aerterne.
Sennep

Tilsaet bouillon, fjern laurbaerblade og mos alt let.

3. Steg Sensational Sausage og saml dem i retten
Steg de Sensational Sausages pa en pande, og skaer dem i stykker og tilsaet dem til
gryderetten. Krydr med salt og peber, slut af med forarslgg og sennep.
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