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INGREDIENSER

2 pakker Hélsans Kok Sensational
Sausage (4 pglser)

1 rgdt &ble

1 citron

1 lille zucchini

" hvidkal

2 peberfrugter (1 rgd og 1 gul)
2 spsk mayonnaise
1 rgdlgg

1 stk romainesalat
1 spsk kapers
Karse til pynt

4 pglsebrgd

Tomatketchup

GRILLET SENSATIONAL SAUSAGE MED COLESLAW

7 & W
SERVING ? 'T| 4 SERVERING VARIGHED . 40 MIN SVARHEDSGRAD

INTERMEDIATE

Prgv denne laekre opskrift pa en gourmet veggie hotdog. Perfekt til
sommerens BBQ-menu!

TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER

1. Prep dine grontsager!
Forvarm ovnen til 200 °C. Skaer peberfrugterne i strimler, zucchinien i skiver og lgg i ringe.
Del grgntsagerne pa en bageplade og drys med olie og krydr med salt og peber. Steg
grentsagerne i ovnen i ca. 20 minutter.

2. Lav din coleslaw
Skeer eller riv kalen og ablet i tynde strimler og bland det sammen. Drys med citronsaft og
krydr med salt og peber. Tilsaet 2 spsk mayonnaise, rgr godt sammen og laeg coleslawen til
side.

3. Steg eller grill Sensational Sausages
Nu er det blevet tid til at stege eller grille Sensational Sausages fra Halsans Kok i henhold til
instruktionerne pa pakken.

4. Fyld din hotdog

Skeer pglsebrgdene over og fyld dem med nogle salatblade, coleslaw, bagte grgntsager og
kapers. Anbring pglserne oven p4, tilsaet tomatketchup og pynt med karse. Velbekomme!
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