Ha‘\(Sa“S VEGETARPIZZA MED PULLED BEANS

INGREDIENSER W @
SERVING 3 SERVERING VARIGHED 30 MIN SVARHEDSGRAD LET

1 pakke Halsans Kok Pulled

1 pakke pizzadej
Leder du efter opskriften til at ggre den vegetariske pizza mere spaendende? Vi

har din ryg med denne lzekre og simple pizza med vores Pulled Beans. Nemt,
1 tomat lzekkert og anderledes!

% zucchini

1 hel mozarella

2 dl revet ost

TILBEREDNINGS INSTRUKTIONER

Rucola

1. Klarger grentsagerne og dejen
Seet ovnen pa 250°C. Rul pizzadegen ud og smgr den med tomatsaucen. Skeer zuccini, tomat
0g mozzarella.

2. Saml pizzaen og bag den i ovnen
Fordel grgntsagerne pé pizzaen sammen med pulled beans. Drys med revet ost og bag i
ovnen i ca. 8-10 minutter, eller til pizzaen har faet en god farve og osten er smeltet. Top med
frisk rucola og servér.

SE FLERE OPSKRIFTER PA HALSANSKOK.DK
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